
Marsellan no
Brasil

01. França
A Marsellan nasceu na França em
1961, resultado do cruzamento
entre Cabernet Sauvignon e
Grenache. Foi criada para unir
estrutura e elegância em uma
uva de excelente resistência e
complexidade.

02. A Uva
Com taninos suaves, boa acidez
e aromas marcantes de frutas
escuras, a Marsellan produz
vinhos equilibrados, frutados e
com notas de especiarias e leve
rusticidade.

03. No Brasil
Adaptada com sucesso ao clima
do Sul do Brasil, a Marsellan
revela aqui um perfil mais fresco,
acessível e com grande
expressividade aromática,
mantendo sua estrutura natural
com um toque tropical.

04. O Vinho
O Marsellan Giaretta se destaca
pela cor intensa, aromas de
ameixa, cassis e especiarias. Na
boca, entrega corpo médio,
taninos macios e um final
redondo e persistente — um
vinho diferente, elegante e
surpreendente.

05. Harmonização
Ideal para carnes grelhadas,
massas ao ragu, pratos com
cogumelos, embutidos e
queijos semiduros. Sua
estrutura equilibrada o torna
perfeito para jantares leves e
encontros descontraídos.


